
主催：兵庫県、公益財団法人ひょうご産業活性化センター、ミュージックセキュリティーズ株式会社
共催：株式会社みなと銀行、株式会社但馬銀行、姫路信用金庫、但馬信用金庫、養父市商工会、兵庫県中小企業団体中央会
後援：近畿経済産業局、兵庫県商工会議所連合会、兵庫県商工会連合会、一般社団法人第二種金融商品取引業協会

キラリひょうご
プロジェクトセミナー

　
　
　
　

参加無料　試食もあります！

スペースアルファ三宮　特大会議室
神戸市中央区三宮町１丁目９-１ 三宮センタープラザ東館6階
アクセス　JR、阪急、阪神、ポートライナー、神戸市営地下鉄各線 三宮駅より徒歩５分

 18：30～ 20：30
（受付開始：18：15）6月8日(月)
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有限会社播磨海洋牧場 株式会社樽正本店

大徳醤油株式会社武内食品株式会社

武田食品冷凍株式会社

【当日のプログラム】
第一部 (主催 兵庫県、公益財団法人ひょうご産業活性化センター )
　開会あいさつ
　ひょうごふるさと応援・成長支援事業の紹介
第二部 (主催 ミュージックセキュリティーズ株式会社 )
　ファンドの仕組みについて
　「キラリひょうごプロジェクト」
　選定事業者による募集中のファンドを紹介
　事業者ブース試食　交流タイム 



個人・法人 事業者

事業を行う応援する

アイデアの
マーケティングに

※金融商品取引法に基づき国の登録を受けて、小口投資ファンドの組成・運営の仲介業務などを行う事業者です。
※本事業では、投資型クラウド・ファンディングを活用しています。

この会社を
応援したい こだわりの

商品づくり

この商品
サービスが
好き

ファンづくりの
ツールとしてこの事業に

未来を感じる

小口投資

分配
特典の付与

仲介事業者
第二種金融商品
取引業者(※)

お名前(フリガナ)

電話番号

ご所属

メールアドレス

【お問い合わせ・お申込み】事務局：大阪セキュリティーズ株式会社　担当：山崎・玉木・久保　
E-Mail：info_kinki@securite.jp  TEL：06-6485-7398　FAX：06-6485-7225
WEBサイト「セキュリテ」(http://www.securite.jp/) イベント情報欄よりお申込みいただくか、お名前、ご所属、電話番号、
メールアドレスを明記の上、メールまたは FAXにてお申込みください。

キラリと輝く兵庫のプロジェクト。
聞いて、見て、食べて・・・兵庫の魅力を再発見

全国から個別の事業者に出資金が集まるふるさと投資
※各プロジェクトの詳細は、専用ホームページでご覧いただけます。(「キラリひょうご」で検索 )

中世ヨーロッパと神戸自然栽培いちごの融合

フルーツバタープロジェクト

(株 ) 樽正本店
（神戸市）

(有 ) 播磨海洋牧場
（姫路市）

武内食品 (株 )
（たつの市）

大徳醤油 (株 )
（養父市）

武田食品冷凍 (株 )
（洲本市）

復活大豆と微生物が育む

こうのとり醤油プロジェクト

漁師素潜り

淡路島天然わかめプロジェクト

播磨灘天然魚の

美味しさを引き出すプロジェクト

自然栽培×熟練技術

真心こめたプレミアム豆腐プロジェクト

「ふるさと投資」は、賛同や共感をもとに、住民が直接的に中小企業等に資金提供を行う
仕組みです。地域内での資金循環と大都市から地方への資金の流れを促す地方創生の対応
策として注目されています。平成 26 年度キラリひょうごプロジェクトに選定された９事
業者の資金調達目標額は１億 604 万円。約５ヶ月の募集で、全国の 1,285 人の方が 5,364
万円を出資しています（平成 27 年 5月 26 日現在）。内訳は、21％が県内から、残り 79%
が県外からの出資で、県内を中心に幅広く全国から出資が集まっています。

キラリひょうごプロジェクトは、地域ブランドとして成長・飛躍を目指す優れたビジネスプランとして兵庫県が選定した事業で
す。本セミナーでは、平成26年度の選定事業のうち、５つのプロジェクトについて、事業者自らがプロジェクトの魅力やプロ
ジェクトにかける想いをご紹介します。ブースを設け、事業者の方と直接お話ししたり、自慢の商品の展示・試食もしていただ
けます。

神戸近郊で自然栽培されるウッドランドス
トロベリー（別名：森のいちご）等を原料
に、中世ヨーロッパの伝統技法を加え、我
が国初の本格的フルーツバターを開発

速い潮流と豊富な栄養塩に恵まれた播磨灘
の天然魚の美味しさを最大限に引き出し、
食べやすくかつ、安全・安心な加工品を家
庭に届ける

自然栽培・最高級品質大豆と生にがりを使
い、創業100年の伝統技術を駆使した真心
こめたプレミアムとうふの商品開発

コウノトリ育む農法で復活した大豆など但
馬産原料を使用し、蔵に住み着く微生物で
醸造するこだわりの醤油を生産

由良前浜に自生する淡路島産天然わかめを
地元漁師や漁協との連携のもと収穫・販売
することで地域資源を町ぐるみで育てる


